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FICHE TECHNIQUE

BAC GASTRONORME INOX H 100MM GN 1/9 - 0.8L #

Référence Comptoir:

154289

Article Description

Descriptio

n du produit

- Lightweight, non-deformable, and stackable stainless
steel gastronorm tray.

- For cooking, storing, cooling, transporting, or presenting

food.

- Hygienic and easy to clean.
- Easy to stack and unstack.
- Dishwasher and owen safe.

- Bac gastronorme léger, i

ndéformable et empilable.

- Pour la cuisson, le stockage, le refroidissement, le

transport ou encore la pré

sentation des aliments.

- Hygiénique et facilement lavable.

- Facile a empiler et a dés
- Adapté au lave-vaisselle

empiler.
et au four.

General characteristics

Caractéristiques Générales

Article dimensions 17.6 x 10.8 x 10 cm

Dimensions du produit

17.6 x 10.8 x 10 cm

Net weight of the article 222 g

Poids Net

222 g

Material Stainless Steel 201

Matiere

Acier Inoxydable SUS 201

Technical specifications

Caractéristiq

ues Techniques

Temperature range Up to 100 °C

Plage de Température

Jusqu'a 100 °C

Thickness 0.7 mm

Epaisseur

0.7 mm

Logistic information

Informations Logistiques

Inner dimensions (mm) 217 x 185 x 117

Dimensions Internes (mm)

217 x 185 x 117

Packaging Barcode sticker/Polybag/Inner box

Conditionnement

Carton/Polybag/Code-barre

Units per Carton 48

Quantité par carton

48

Cartons dimensions (cm) 485 x 380 x 240

Dimensions du carton (cm)

485 x 380 x 240

Ean 13 3661933881066

Code Barre EAN13

3661933881066




