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Fiche technique
-----

GN-ONE

Ergots d’empilement 

nervurés sur l’extérieur 

des quatre angles

Le bac GN robuste avec «ergots d’empilement GN-ONE*» pour désempiler 
et séparer facilement le système de bacs GN standard. Cette optimisation
physique du bac GN standard permet une manipulation pratique et 
efficace, aussi bien manuellement que mécaniquement, ou de manière 
automatisée.

Le système parfait pour le stockage, la conservation, le transport et la 
distribution de plats. Avec ergots d’empilements pratiques à l’extérieur des 
quatre angles, disponible dans les dimensions GN 1/1, 2/3, 1/2, 1/3 et 
les profondeurs 55, 65, 100, 150, 200 mm, avec ou sans poignées esca-
motables, entièrement compatible avec tous les systèmes et produits GN.

* fait l’objet d’une demande de brevet

Le bac Gastronorm en acier inoxydable avec ergots d’empilement 

GN-ONE.
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Taille

Profondeu

Matériau

Version

GN 1/1, 2/3, 1/2, 1/3

55, 65, 100, 150, 200 mm

Acier spécial

avec ou sans 
poignées escamotables

C A R A C T É R I S T I Q U E S  T E C H N I Q U E S

C A R A C T É R I S T I Q U E S  T E C H N I Q U E S
GN-ONE

P O I N T S  F O R T S

Acier inoxydable, convient parfaitement pour les denrées 
alimentaires, inodore, antibactérien et hygiénique.

Avec rayons d’angle étroits pour plus de stabilité et 
de volume.

Rebord de grande qualité pour un empilement et une 
circulation de l’air parfaits.

Avec ergots d’empilement nervurés à l’extérieur des 4 
angles pour désempiler et séparer facilement le système.

Système de rangement angulaire permettant un gain de 
place d’env. 30 % par rapport au système arrondi.

Utilisation optimale dans la version avec poignées 
escamotables.
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Vous êtes intéressé par notre produit? 

Contactez-nous.

marc .reutter@rieber.de 
+49 7121 518 6 3 9
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Ergots d’empilement 

Vue détaillée          

Vue avant Vue de côté

Disponible à T1/2020.
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