
Un pack complet pour transformer son 
robot pâtissier Ankarsrum en véritable 
centre culinaire multifonction.

Pack DELUXE

Référence 920 900 067

Poids brut 5,8 kg

Dimensions carton (LxPxH) 51,2 x 20 x 37,2 cm

Tarif public indicatif (TTC) 349 €



Le blender est l’outil 

indispensable pour mixer pour 

les soupes, les smoothies, le 

houmous, le pesto, les sauces, 

les compotes … 

La passoire agit comme un 

extracteur en séparant les 

pépins et les peaux de la pulpe 

des fruits et légumes pour en 

faire des coulis ou des purées 

(s’adapte sur le hachoir).

En Option : la grille 2.5 mm est recommandée 

pour les mousses, la grille de 4.5 mm pour 

les pâtés fins, la grille de 6 mm pour les pâtés 

classiques et les steaks hachés, la grille de 8 
mm pour les terrines et les saucisses.

Le hachoir tout en métal permet de hacher 

viande, poissons, fruits secs, de préparer de 

nombreux plats, des terrines, des saucisses 

(grâce à ses 2 embouts inclus), des falafels ou 

autres plats végétariens.

Pour les pâtes creuses, les disques 
à pâtes (à utiliser avec le hachoir) 

extrudent les tagliatelles, les 

macaronis, les spaghettis.

L’accessoire à biscuits forme 

les biscuits secs (s’adapte sur le 

hachoir).

La râpe universelle 

pour râper finement les 

fruits secs, le chocolat, le 

parmesan, les noisettes... 

Le presse agrumes


