
CONSEILS !

RÂPE À LÉGUMES.

CARACTÉRISTIQUES PRODUITS
• Utilisez les râpes à légumes pour les pommes de terre, les concombres, les carottes,

le chou, les champignons et bien plus encore.

• La râpe à légumes se compose d’un logement, d’une bague de serrage, d’un pilon et

de trois râpes cylindriques différentes.

• Pour des raisons de sécurité, les surfaces tranchantes des râpes cylindriques se

trouvent sur l’extérieur.

• La râpe à légumes est compatible avec tous les robots Assistent des modèles N1-N30.

ASSEMBLAGE 

Ouvrez l’écrou à ailettes et fixez le logement de la râpe sur l’axe d’entraînement A du robot 

Assistent. Serrez l’écrou et basculez l’Assistent sur le côté. Ouvrez la bague de serrage 

dans le sens des aiguilles d’une montre et insérez la râpe cylindrique souhaitée dans le 

logement de la râpe. Remettez la bague de serrage en place et tournez dans le sens des 

aiguilles d’une montre. 

NETTOYAGE

La râpe à légumes et ses râpes cylindriques passent au lave-vaisselle.
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N° 1 
Le cylindre à râper 

moyen permet de 

râper les légumes 

racines, les 

légumes à crudités, 

les amandes et noix 

pour la pâtisserie, 

les fruits et le 

fromage. 

N° 2
Le cylindre à 

trancher permet 

de trancher les 

légumes racines, 

les oignons, les 

pommes de terre, 

les fruits et autres 

légumes.

N° 3 

Le cylindre à râper 

gros est utilisé 

pour les légumes 

racines, les 

légumes pour les 

soupes et les fruits 

pour les tartes. 




