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COUTELIER DEPUIS 1921

DATE D'IMPRESSION

DATE DE CREATION

DATE DE MODIFICATION

11/01/2021 00:0
06/11/2019

04/11/2020

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

REFERENCE 3794018-C
DESIGNATION PUSH&PULL PELLE A TARTE

GARANTIE garantie 3 ans
HACCP répond au préconisations HACCP

PROP. INDUSTRIELLE

DIVERS 9

EAN 3118581379181 DIMENSIONS PDT SEUL 35,500 X 7,300 X 10,000 CM
NOM. DOUANIERE 82152010 DIMENSIONS PDT COND 35,500 X8,700 X 10,200 CM
uc P POIDS PDT SEUL 0,248  KG

CONDITIONNEMENT POIDS PDT COND KG

DIVERS 1 kraft DIVERS 2

DIVERS 3 conditionné par : 1 DIVERS 4 servir

MATIERE LAME lame en inox trempé MATIERE MANCHE ABS

NORME LAME 18/8 MONTAGE MANCHE surmoulage

DURETE Hrc Hrc COULEUR MANCHE Noir

PROCESS LAME MARQUAGE MANCHE oul

TYPE LAME DIVERS 7

FORME LAME

LONG. LAME 14 cm MATIERE RIVETS

EPAISSEUR DOS LAME MATIERE VIROLE

TRANCHANT DIVERS 8

MARQUAGE LAME oul

DIVERS 6 ACCESSOIRES

FONCTION PRODUIT Servir LAVE VAISSELLE Ooul

ARGUMENTAIRE

service plus confortable et dégage le manche du plat ou du plan de travail.
Pelle idéale pour le service des tartes, pizza, gateaux
Push&Pull, le service plaisir garantissant rapidité, hygiene et efficacité.

destinée a d'autres taches (verser une sauce, tenir une assiette, etc...

Ses biseaux en extrémité lui permettent par exemple la découpe d'une tarte et de mieux saisir les parts. La cambrure de la lame permet un

Dotés d'un poussoir rétractable automatiquement, les outils Push & Pull facilitent un service rapide et de précision, tout en libérant une main




