TABLES BRULEURS - TABLES ELECTRIQUES

Braleurs 5.5 kW, 7.5kW - Brileur Volcan a puissance variable de 1 a é kW - Plaques électriques de 3 kW
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TABLES BRULEURS - TABLES ELECTRIQUES

DESSUS SEUL MITRE DE 150 mm AUTRES CONFIGURATIONS 500 mm - POSSIBILITE DE CHOISIR
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FACADE 800 mm Sur pied tube
HAUTEUR 900 mm Dessus seul Sur armoire et étagére
PROFONDEUR 925 mm basse
1 Grand coup feu
680 x 680 mm 98A1 98A3 98A4
9,8 kW
1 Feu AR 7,5 kW
1 Feu AV 5,5 kW 98B1 98B3 98B4
Petit coup feu
355 x 680 mm - 5,4 kW || PETIT COUP FEU AFFLEURANT possible, nous consuter... |
1 Feu AR 7,5 kW
1 Feu AV 5,5 kW
Plaque de mijotage 98C1 98C3 98C4
330 x 660 mm - 5,6 kW
2 Feux AR 7,5 kW 98E1 98E3 98E4
2 Feux AV 5,5 kW
Possibilité de placer les brileurs
2 Feux AR : 1x 7.5 KW 7,5 kW a I'avant et 5,5 kW a I'arriere.
1 x Volcan 1 a2 6 kW
2Feux AV:1x55kW 98EV1 98EV3 98EV4
1 x Volcan 1 2 6 kW
4 Feux
75 kW 98F1 98F3 98F4
4 plaques
‘ électriques 98H1 98H3 98H4
3 kW
PLAQUE EN 4 KW,
nous consulter...
ACCESSOIRES

Pied tube de 40 x 40 de 1200 mm pour composition
Pied tube de 40 x 40 de 1600 mm pour composition

Remplacement de 2 brileurs par 2 brlleurs Volcan de 1 a 6 kW o4

a flammes tourbillonnantes, I'un a I'avant, I'autre a I'arriére
Etuve de 1kW pour armoire fermée de fagade 400 mm

thermostat 30-90°C

Etuve de 2kW pour armoire fermée de fagade 800 mm

thermostat 30-90°C

Habillage arriere du pied tube par module de 400

Remplacement des pieds composites par 4 roues pivotantes avec
chape inox dont 2 avec frein

Piezzo a train d’étincelles pour le 1% feu
Piezzo a train d’étincelles pour chaque feu supplémentaire

20  Petite grillade (310 x 330 mm) avec poche a jus a poser sur
1 brlleur par dessus la grille

Réducteur de grille pour petite casserole (le matériel est livré avec
1 réducteur de grille)

Nous consulter : aménagement des armoires et du pied tube

Toutes [es tables p
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DESSUS SEUL MITRE DE 150 mm AUTRES CONFIGURATIONS 500 mm - POSSIBILITE DE CHOISIR

FACADE 400 mm Sur pied tube
HAUTEUR 900 mm Dessus seul Sur armoire et étagere
PROFONDEUR 925 mm basse
Petit coup feu
355 x 680 mm - 5,4 kW 94B1 9483 94B4
T4E3 > 1 Feu AR 7,5 KW
1 Feu AV 5.5 kW 94E1 94E3 94E4
< 2 Feux 7,5 kW 94F1 94F3 94F4
2 Feux variables
Volcan 94V1 94V3 94V4
N1 > de1a6kW
Plan neutre 94N1 94N3 94N4
2 plaques
électriques 94H1 94H3 94H4
3 kW
PLAQUE EN 4 KW,
[ nous consulter. .. ] FACADE 1 200 mm Sur pied tube
HAUTEUR 900 mm Sur armoires et étagere
PROFONDEUR 925 mm basse

1 Feu AR 7,5kW
1 Feu AV 5,5kW
Petit coup feu
355 x 680 mm - 5,4kW 912B3 912B4
1 Feu AR 7,5kW
1 Feu AV 5,5kW

[ PETIT COUP FEU AFFLEURANT possible, nous consulter. .. ]

9204 >
1 Feu AR 7,5 kW
1 Feu AV 5,5 kW 912A4
Grand coup feu SIS
680 x 680 mm - 9,8 kW
4 & 92E4
3 Feux AR 7,5 kW
3 Feux AV 5,5 kW 91283 91284
FACADE 1 600 mm Sur pied tube
- HAUTEUR 900 mm Sur armoires et étagere
? PROFONDEUR 925 mm basse
1 Feu AR 7,5kW
1 Feu AV 5,5kW
Grand coup feu 916A3 916A4

680 x 680 mm - 9,8 kW
1 Feu AR 7,5kW
1 Feu AV 5,5kW

Pour toutes autres
dimensions et configurations,
nous consulter...
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TABLES BRULEURS - TABLES ELECTRIQUES

Construction et bati en acier inoxydable et extérieur en inox 304L (ép 15/10)
Hauteur 900 a 950 mm sur pieds vérins composite, hauteur 900 a 925 mm pour piétement tube

Dessus seul mitre 150 mm, autres configurations dosseret de 500 mm
Brlleurs chromés, équipés de veilleuse et sécurité par thermocouple

Grilles en fonte émaillée de 330 x 330 mm

Cuvettes de rétention en inox amovibles pour faciliter I'entretien

GRILLADES,
PLANCHAS

Consultez la
gamme Evolution...

Tiroir de propreté en inox placé en dessous des cuvettes de rétention

Braleurs 5,5 kW et 7,5 kW @

Braleurs Volcan a puissance variable avec flamme centrale
tourbillonnante @

Souplesse : modulation de puissance de grande amplitude
de 1 a 6 kW appréciable pour le mijotage
Rendement : rendement exceptionnel 65% lié a une flamme
centrée sous la casserole

Design : design trés particulier et innovateur, une flamme
centrale tourbillonnante qui jaillit au milieu du brdleur

Plaques coup de feu

Réalisées en fonte, brlleur équipé d’une veilleuse,
sécurité par thermocouple et allumage piezzo mécanique
Petit coup feu 355 x 680 mm de 5,4 kW

Grand coup de feu affleurant 680 x 680 mm de 9,8 kW

Plaque de mijotage lisse de 330 x 660 mm

Réalisée en fonte, posée sur une rampe inox de 5,6 kW
équipée d’'une veilleuse et sécurité par thermocouple

Soubassements

Piétement tube inox de 40 x 40 avec vérins, étagere
basse amovible

Armoire 400 ou 800 avec pieds vérins, charniéres pivot
et faux fond amovible pour entretien

UN BEL ESPACE DE TRAVAIL

Cuvette
de rétention 70 mm
2 660 mm
BHom 2
__33'0 MAE? 70 mm 120 mm

) Qe CMCE

Tiroir
de propreté

Plaque électrique 300 x 300 mm

Réalisée en fonte avec résistances blindées, puissance par
plaque 3 kW, 6 allures de chauffe avec voyant mise sous
tension

Plaque électrique en 4 kW, nous consulter

Juxtaposition - Modularité - Branchement Gaz

Toutes les tables bridleurs sont juxtaposables entre elles
(facade 400, 800 ou plus), aux cuiseurs et fourneaux pour
former des ensembles homogénes, munis de leur dosseret

Arrivée gaz placée a I'arriére coté droit (vue de face)
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