Dynamice

GAMME PRESSE PUREE
'PP520 |

Réf : PPOO1

PRODUIT

@ EXCLUSIF
Vitesse
variable. DESCRIPTION
* Conforme aux recommandations
HACCP
* Robuste et puissant.
* Pied fixe, facile a nettoyer.
* Pied et grille en acier Inox alimentaire
pour une hygiéne parfaite.
 Débit moyen de 10 kg / min.
e Encombrement minimum. Grille et hélice en inox démontables
O unusanon
Permet de réaliser directement dans la marmite, évitant ainsi les transvasements,
une grande quantité de purée onctueuse en partant de pommes de terre entieres.
Aussi facilement que la purée de pommes de terre, vous obtiendrez toutes les
purées et cremes de légumes, compotes, marmelades de fruits.
Capagcité : 20 a 100 Kg
CEL@®
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES @ CONSEILS D'ENTRETIEN
PUISSANCE 650 W
Cet appareil dont les parties sont en inox, correspond qaux normes
VITESSE 500 fr/mn e s . , . R . e o .
d'hygiene et il est d'un enfretien tres simple. Lhélice et la grile se
TENSION ;S%ﬁg" "R démontent aisément permettant un nettoyage facile.
LONGUEUR TOTALE 870 mm Laver le pied presse-purée sous I'eau, si nécessaire avec du produit vaisselle,
HONGUEUR TUBE 520 mm Ne pas laver le bloc-moteur au jet d’eau ni au lave-vaisselle.
DIAMETRE GRILLE 170 mm
e 49kg Nettoyer la poignée avec une éponge ou un chiffon humide.
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