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saniPousse

bannes pratiques d'hygiéne - HACCP - tracabilité - E.R

Fiche produit

TEST D'HUILE DE FRITURE POUR ANALYSE DE
DEGRADATION TESTUIL® | 20 TUBES

Référence : TUO202

- Testeur d'huile de friture
manuel permettant de
contréler la dégradation
des huiles et donc des
composes polaires

- La boite contient tout le
nécessaire pour réaliser 20
tests:

> tubes avec les 2
réactifs :
- 1liquide, dans le tube
- 1solide, dans le
bouchon bleu

o pipette

o planche d'étiquettes
pour la conservation
des résultats

> notice sur la boite, pas
de risque de pertes

En savoir plus sur |les tests de
dégradation des huiles de
friture

Prix (HT) : 69,89 €
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