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FICHE TECHNIQUE

COUTEAU DE CUISINE IDEAL 15 CM
Référence : 34851

CARACTERISTIQUES :

Longueur lame : 150 mm 
Longueur totale : 257 mm
Hauteur lame : 28 mm
Largeur : 16 mm
Épaisseur dos de lame : 3 mm
Matériau lame : lame inox 5cr15MoV
Dureté lame : 55 Hrc
Poids : 0, 110 kg

Equilibre parfait pour cette ligne traditionnel - Lame en plate-semelle pour un plus grande robustesse 
Acier inoxydable au molybdène et vanadium - Grande maniabilité grâce à sa mitre ronde massive 
Manche en thermo plastique ABS, assemblé par 3 rivets inox – garantie lave-vaisselle

Conditionnement : à l’unité

Fabricant/Marque : DEGLON


