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CHAFING DISH INOX - 8.5L GN 1/1 BASIC

Référence Comptoir:

61187

Article Description

Description du produit

- All-stainless steel construction — Powered by gel fuel -

- Made of an stainless steel frame with 2 handles, 1 stainless
steel water pan GN1/1 (530x325 mm) height 100 mm,

1 stainless steel GN1/1 height 65 mm and a stainless steel
dome lid with handles.

- Suitable for pans up to 65 mm deep.

- Supplied with 2 burners with heat regulator.

- Construction tout inox — Fonctionne a l'alcool gélifié -

- Constitué d'un cadre inox avec 2 poignées, 1 bac inox a
eau GN1/1 (530x325 mm) hauteur 100 mm,

1 bac inox GN1/1 hauteur 65 mm et d’un couvercle inox
dome avec poignées.

- Convient pour bacs jusqu’a 65 mm de profondeur.

- Livré avec 2 bruleurs avec régulateur de chaleur.

General characteristics

Caractéristiques Générales

Article dimensions 60 x 35 x 31.5cm Dimensions du produit 60 x 35 x 31.5cm
Net weight of the article 3.93 kg Poids Net 3.93 kg
Material Stainless Steel 201 Matiere Acier Inoxydable SUS 201

Technical specifications

Caractéristiques Techniques

Temperature range Up to 100 °C

Plage de Température Jusqu'a 100 °C

Thickness 0.4 mm

Epaisseur 0.4 mm

Logistic information

Informations Logistiques

Inner dimensions (mm) 590 x 360 x 250 Dimensions Internes (mm) 590 x 360 x 250

Packaging Barcode sticker/Polybag/Inner box Conditionnement Carton/Polybag/Code-barre
Units per Carton 1 Quantité par carton 1

Cartons dimensions (cm) 590 x 360 x 250 Dimensions du carton (cm) 590 x 360 x 250

Ean 13 3661933008500 Code Barre EAN13 3661933008500

Cartons per European Pallet

120x80cm 32

Cartons par palette 120x80cm | 32

Units per European Pallet 120x80cm | 32

Unités par palette 120x80cm | 32




